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Unsere Offnungszeiten:

Tischreservierung:
Mittwoch bis Samstag 17.30 - 23.00 Uhr 17.30 - 20.00 Uhr
Sonntag 15.00 - 22.00 Uhr 17.00 - 19.30 Uhr
1. und 3. Sonntag im Monat Mittagstisch 12.00 - 14.00 Uhr
2. und 4. Sonntag im Monat Winzerfrihstuck 10.30 - 12.30 Uhr

Fir Weinkunden, Gesellschaften oder Gruppen 6ffnen wir auch gerne dariber hinaus auf Anfrage.

Dienstag: Ruhetag

In den Wintermonaten von September bis April: Montag und Dienstag Ruhetage

Tischreservierung erbeten / Menustart bis 19.00 Uhr

Wein-Café | Restaurant

Trierer StraRe 24 | D-54308 Langsur-Mesenich
Tel.: 06501/92 33 9-0 | Fax.: 06501/92 33 9-16 | www.johannishof.eu

Gililtig ab: 15.02.2025 / Alle vorherigen Speisekarten verlieren hiermit ihre Gultigkeit.



Der Johannishof ist ein familiengefGhrtes Wein-
gut, das Tradition mit Warme und Gastfreund-

schaft verbindet. Hier spuren Sie die Liebe zum
Detail und die tief verwurzelte mosellandische
Kultur.

Aperitif - Prickelnde Sektlaune

Elbling Sekt*

Pinot Sekt*

Roter Elbling Sekt*
Sekt-Beerchen*
Beeren-Rosecco
Sekt-Granatapfel*
Lillet-Berry*

Aperol Spritz*
Hugo*

brut

Weilder Burgunder brut, ,Premium“ 5 Jahre Hefelager

extra trocken

Elbling-Sekt mit Weinbergspfirsich-Likor
Rosecco, Granatapfelsirup, Wild Berry, Fruchte
Elbling-Sekt mit Granatapfelsirup

Lillet, Schweppes Wild Berry, Himbeeren, Minze
Aperol, Elbling-Sekt, Orange
Holunderblitensirup, Elbling-Sekt, Zitrone, Minze

Appetitanregende Getranke

ohne Alkohol

Granatapfel-Traube
Holunderblite-Traube

Aperol-Spritz
mit Alkohol

Telpari
Campari-Orange

Ricard
Pastis
Martini dry weif}
Sherry

Gin - Bar
Roter Elbling Gin

Ferdinand

Nigra White

Monkey 47

Euelsberger Gin

*enthalt Sulfit

Granatapfelsirup, Traubensaft, Mineralwasser
Holunderblitensirup, Traubensaft, Mineralwasser
alkoholfrei

Campari, Traubensaft, Elbling, Zitrone
Campari, Orangensaft, Orange

Eiswiurfel, Wasser
Eiswidrfel, Wasser
Zitrone

Solera Cream

GT - Gin - Tonic - Cocktail
Weingut Dostert, Nittel

mit Holunderblutensirup, Elbling-Sekt, Minze, Limette

Weingut Zilliken, Saarburg

mit Rosmarin, Riesling Spatlese, Fever Tree Tonic, Rosmarin

Weingut Hutmacher, Oberemmel
mit Fever Tree Tonic, Rosmarin
Schwarzwald Gin

mit Fever Tree Tonic, Gurke
~Eifel“ Euelsberger Spirituosen
mit Fever Tree Tonic, Gurke

0,101

€4,00
€4,90
€4,50
€5,20
€6,50
€4,50
€7,50
€7,50
€7,50

0,201

€4,90
€4,90
€7,50

€7,50
€7,50
0,041

€4,80
€4,80
€3,90
€3,90

0,041
€7,50

€7,90

€7,90

€7,90

€8,90

0,751

€ 28,00
€ 34,00
€31,50

GT
€10,50

€11,40

€11,40

€10,90

€12,40



Brot mit Salz wird einen knurrenden Magen gut beruhigen.

Horaz (65 — 8 v. Chr. Eigentlich Quintus Horatius Flaccus,

rémischer Satiriker und Dichter)

Vorspeisen

Dip-Kombination - Apfel-Zwiebel-Schmalz / Krauter-Frischkase / Paprika-Schafskase
2er Kombi mit Bauernbrot

2er Kombi mit Baéker’s Fladenbrot

3er Kombi mit Bauernbrot

3er Kombi mit Baaker's Fladenbrot

Gratinierter Schafskase

mit Tomaten-Knoblauch-Ragout oder mit Krauter-Knoblauch-Pesto und frischen Tomaten

Mediterran-mosellandischer Vorspeisenteller (fiir 2 Personen)
Schafskase mit Krauter-Knoblauch-Pesto, getrockneten Tomaten,

marinierte Champignons und Zucchini, geflillte Paprika, Oliven, Frischkase und Bauernbrot

Riesengarnelen (7 st.), Knoblauch, Krauter, an Salatbouquet mit gebratenem Gemuse

Garnelen pro Stiick zusatzlich

Salate

Salatteller mit gebratenem Gemiise
Tomaten und frischem Obst an Vinaigrette (vegan) mit gerdsteter SesamsolRe

Salatteller mit gekochtem Schinken, Kasestreifen, Tomaten, Eiern und Zwiebeln
Salatteller mit Schafskase, Zwiebeln, Eier, Tomaten und gerdsteten Kiirbiskernen
Salatteller mit gebratenen Gefliigelstreifen, gebratenem Gemise, Friichten und Croutons

Salate, wahlweise mit Creme-fraiche-Dressing oder Krautervinaigrette

Schafskase
Grana Padano

Fladenbrot

€ 6,90
€ 9,70
€ 8,50
€11,30

€13,70

€17,80

€ 20,60
€ 2,20

€13,90
€ 14,40
€ 14,40

€ 15,60

€ 2,80
€ 1,80
€ 520



Rustikale Winzerkuche

Rumpsteak (250g) mit frischem Pfannengemdse ¢, Schwenkkartoffeln und Krauterbutter ¢

Fitnessteller (180g) Rumpsteak an Salatbouquet und Krauterbutter ¢

Winzersteak vom Schweinekamm mit Zwiebeln, Champignons und Schwenkkartoffeln ¢

Winzersteak vom Schweinekamm an Champignonrahmsof3e und Schwenkkartoffeln

Putensteak mariniert in Kése-Wein-Sof3e mit hausgemachten Kasegnocchi

Schweineschnitzel (Wiener Art) mit Schwenkkartoffeln

Krausbandnudeln aus der Eifel mit Krauter-Knoblauch-Pesto, Gemusewdurfel (vegetarisch)
Krausbandnudeln aus der Eifel mit Krauter-Knoblauch-Pesto, Gemusewtrfel und gerdsteten Schinkenwdrfel

Drei Spiegeleier mit Schwenkkartoffeln

Spezialitaten mit Fisch

Zanderfilet im Weinteigmantel, Schwenkkartoffeln mit Pfannengemise und kalter Knoblauchsof3e

Eifeler Nudeln mit Riesengarnelen, gebratenem Gemduse an Krauter-Knoblauch-Pesto

Perfekter Ausgangspunkt
far Entdecker Ein Paradies fur

€29,80

€23,70

€17,90

€18,30

€19,90

€14,90

€12,60

€14,90

€10,50

€25,20

€ 23,60

Weinliebhaber

Familientradition und
herzliche Atmosphare

Ubernachten Sie in einem
~weinseeligen” Gastehaus

Beilagen
Beilagensalat
Kéasegnocchis (Stuick)
Krauterbutter

Zwiebeln und Champignons
Champignon-RahmsoRe
Kése-Wein-Solle

Pfannengemise

€ 4,50

€ 2,30

€ 1,20

€ 2,90

€ 2,90

€ 2,90

€ 4,50



Die Sauce ist der Triumph des Schmacks in der Kochkunst.

Honoré de Balzac (1799 — 1850 franzdsischer Philosoph und Romanautor)

Auflaufe & Gratin

Gartengratin ¢ mit Kartoffeln, Gemise, Schafskase, an Tomatenragout und Sahne

Kartoffelgratin ¢ mit Rauchfleisch, Champignons, Zwiebeln, Kase in Sahnesolie
Tomaten-Nudelauflauf in Tomaten-Knoblauch-Ragout

Nudelauflauf mit gekochtem Landschinken an SahnesoRe

Uberbackener Dinkel-Pfannkuchen, gefiillt mit Gemiise, Schafskédse an KnoblauchsoRe

Uberbackener Dinkel-Pfannkuchen mit Spinat, Schafskdse, Knoblauch an SahnesoRe

.. fur Kinder, Senioren oder fur den kleinen Hunger

Schweineschnitzel (Wiener Art) mit Schwenkkartoffeln
Nudelauflauf

- mit SahnesolRe

- mit TomatensofRle

- SahnesoRe mit Schinken

Kartoffelgratin mit Speck, Champignons und Zwiebeln in Sahnesolie

Gartengratin mit Kartoffeln, Gemuse, Schafskése an Tomatenragout und Sahne

Eifeler Nudeln mit Krauter-Knoblauch-Pesto, gerdsteten Schinkenwurfeln und Gemusewdrfeln
2 Spiegeleier mit Schwenkkartoffeln

Putensteak an Kase-Wein-Sofie mit Kdsegnocchis

Kasegnocchis (Stiick)

Beilagensalat

Schwenkkartoffeln

Eifelnudeln mit Butter

Spiegelei

€14,90

€14,90
€ 15,60
€17,90
€15,20
€15,90

€10,90

€ 7,50

€ 7,90

€ 7,70

€ 9,80

€ 6,90

€13,70

€ 230

€ 4,50

€ 4,00

€ 4,00

€ 1,90

.Liebe Géste, sofern Sie von Allergien oder Unvertréglichkeiten betroffen sind, finden Sie alle Inhaltsstoffe am Ende dieser Speisekarte.

Bei Fragen helfen wir Ihnen gerne weiter. Fiir Anderungen oder Zusatzwiinsche wird ein Aufpreis berechnet.



Dessert

Panna Cotta mit FruchtsoRe, Sahne und Schokosplitter € 6,60
Heiler Apfelstrudel, eine Kugel Bourbon Vanilleeis und frische Sahne € 8,70
Creme brilée € 8,00
Eisvariationen - Carte D’or / Langnese
Titanic 1 Kugel Bourbon-Vanilleeis, Espresso, Sahne, Kakao € 5,20
Tasseneis 1 Kugel Bourbon-Vanilleeis, Eierlikdr, Sahne, Schokoladensolie € 5,70
Tasseneis Jumbo 2 Kugeln Bourbon-Vanilleeis, Eierlikdr, Sahne, Schokoladensof3e € 7,20
Winzertraum 1 Kugel Cassis-Sorbet mit Elbling-Sekt € 7,90
Beschwibstes Zitronensorbet 1 Kugel Zitronensorbet mit Elbling Sekt € 7,90
Walnussbecher 2 Kugeln Walnuss und 1 Kugel Bourbon-Vanilleeis, Sahne, Walniisse € 8,60
Dame Blanches 3 Kugeln Bourbon-Vanilleeis, Sahne, Schokosol3e € 6,90
Kinderbecher 1 Kugel Bourbon-Vanille, Smarties und Sahne € 4,20
2 Kugeln Bourbon-Vanille, Smarties und Sahne € 5,70
Solokugel Langnese Carte-Dor, Bourbon-Vanille, Walnuss € 1,60
Sahne Cassis-Sorbet, Zitronen-Sorbet € 1,20
SchokosolRe, Erdbeersole, Smarties € 0,60
Eierlikor (2cl) € 2,50

Kuchen - Wir backen unseren Kuchen nach traditionellen Familienrezepten.

Sonntag ab 15.00 Uhr - leckerer Kuchen und duftender Kaffee (von Mai bis August auch Samstags)

Kaffee

Filterkaffee Tasse

Hoffmanns Rdsterei

Kaffee Creme Tasse

Milchkaffee groRe Tasse
Cappuccino groRRe Tasse
Latte Macchiato Glas
Espresso Tasse
Espresso doppelt Tasse
Espresso Macchiato Glas

Kaffeespezialitaten
mit Hafermilch oder Lactosefreier Milch, Aufpreis

(Kaffee enthalt Koffein)

a A A A M

2,40

2,60
3,50
3,50
3,50
2,50
4,90

3,50

0,50

Traditionell gerosteter Kaffee aus Trier

€38,90

Winzermischung (2509)




Getranke alkoholfrei

Gerolsteiner Sprudel medium 0,25l

Gerolsteiner Sprudel (mit viel Kohlenséure)

Gerolsteiner Natur-Stille Quelle 0,25l
Traubensaft 0,251
Apfelsaft naturtriib 0,251
Orangensaft 0,251
Saftschorle 0,251
Coca Cola

Coca Cola zero und light

Granatapfel-Trauben-Cocktail

Holunderbliten-Trauben-Cocktail

Bier
Bitburger Silber
Bitburger Radler

Benediktiner Weizenbier / naturtriib
Bitburger Radler 0,0 % / alkoholfrei
Bitburger 0,0 % / alkoholfrei

Benediktiner Weizenbier / alkoholfrei

Tee

Schwarzer Tee

Assam ,Mangalam®
Earl Grey
Darjeeling

English Breakfast
Frachte Tee

Krauter Tee

Minze
Fenchel
Kamille

Gourmet Herbal Tee

Rooibush

Sahne Karamell

€2,50

€2,50
€3,20
€3,20
€3,20
€3,20

0,33l / Flasche

0,33l / Flasche

0,501 / Flasche
0,33l / Flasche

0,33l / Flasche

0,501 / Flasche

Glas €2,80

malzig und wiirzig rund
zitrus fruchtig / edelstes Bergamotte-Aroma
blumig

kréftig wiirzig

LHeil & Innig*

Tee

Pfefferminzblétter

suR mild / Fenchelsamen

Kamillenbliiten

Lemongras, Lemonmyrte, Drachenkopfmelisse,

Holunderbliite, Vanillestiickchen

Sahniger Karamellgeschmack / Rooibuschtee, Aroma

0,75l
0,75l
0,75l
0,50l
0,50l
0,50l
0,50l
0,33l
0,33l
0,20l
0,20l

€5,00
€5,00
€5,00
€6,00
€6,00
€6,00
€6,00
€3,50
€3,50
€4,90
€4,90

€3,50
€3,50
€4,90
€3,50
€3,50
€4,90



Entdecken Sie die idyllische Sudliche Weinmosel,
wo die Zeit stillzustehen scheint und die Weintra-

dition lebendig wird. Genief3en Sie die atemberau-
bende Landschaft, die von sanften Hugeln und
Weinbergen gepragt ist.

Winzersekt 0,101 Fl 075
Elbling-Sekt, brut Weingut Johannishof €4,00 € 28,00
Pinot Sekt ,Premium®*, brut Weingut Johannishof €4,90 € 34,00
Roter Elbling-Sekt, trocken Weingut Matthias Dostert €4,50 € 31,50

Traditionell EIbling ,Sudliche Weinmosel”

0,101 0,201 0,501 Fl. 0,751
O’Maria Elbling, trocken Weingut Johannishof € 2,60 € 4,80 € 11,80 €17,50
Mamopabo!, feinherb Weingut Johannishof € 2,50 € 4,50 € 11,00 € 16,00
Einfach Hans, lieblich Weingut Johannishof € 2,50 € 4,50 € 11,00 € 16,00
Leo's, st} Weingut Johannishof € 2,60 €4,80 € 11,80 € 17,50
Weilweine trocken
WeilRburgunder Weingut Johannishof €270 € 5,00 €12,50 € 18,50
Grauburgunder Weingut Johannishof €2,90 € 5,50 € 13,50 € 20,00
Rivaner Weingut Johannishof €2,70 € 5,00 €12,50 € 18,50
Riesling Weingut Hansjosten €2,90 € 5,50 € 13,50 € 20,00
Roter Riesling Weingut Hansjosten € 3,20 € 5,90 € 14,50 € 21,50
Chardonnay Weingut Hansjosten €290 €5,50 € 13,50 € 20,00
Auxerrois Weingut Fiirst €3,20 €5,90 € 14,50 € 21,50
Sauvignon Blanc Weingut Fiirst € 3,20 € 5,90 € 14,50 € 21,50
Calardis Blanc Weingut Hermen € 3,90 €7,50 € 18,50 € 27,50
Wandel Pinot Cuvée (Holzfass) Weingut Fiirst € 3,90 €7,50 € 18,50 € 27,50

WeilRweine halbtrocken, feinherb & st

Blanc de Noir, halbtrocken Weingut Hansjosten € 3,20 €5,90 € 14,50 € 21,50
Weillburgunder, feinherb Weingut Johannishof €2,70 €5,00 € 12,50 € 18,50
Muscaris, feinherb Okoweingut Busch € 3,90 €7,50 € 18,50 € 27,50
Riesling Kabinett, feinherb Weingut Hansjosten €2,90 €5,50 € 13,50 € 20,00

Riesling Spatlese, suf} Weingut Hansjosten € 3,20 €5,90 € 14,50 € 21,50



Rotling & Rosé 0,101

Rotling, trocken (Elbling trifft Sp&tburgunder)  Weingut Johannishof € 2,90
Rotling, feinherb (Elbling trifft Dornfelder) Weingut Johannishof € 2,70
WeilRherbst, feinherb (Blauer Spatburgunder) Weingut Johannishof € 2,90

Rotwein 0,101

Spatburgunder, trocken Weingut Bauer € 3,30
~Purpur” Spatburgunder, trocken (Holzfass) Weingut Johannishof € 3,50
Cuvée Philippe, trocken Weingut Apel €4,20
(Spéatburgunder trifft Regent)

Herzblut, trocken Weingut Frieden-Berg € 3,60
(Spéatburgunder trifft Cabernet Franc)

Matilda's Rotwein, feinherb Weingut Johannishof € 3,30
(Spéatburgunder trifft Dornfelder)

. Rotwein ist fUr Knaben eine der besten Gaben.”

Willhelm Busch

Weinschorle
Weillweinschorle Weingut Johannishof
Rotweinschorle Weingut Johannishof

0,201

€5,50
€5,00
€5,50

0,201

€6,00
€6,80
€7,80

€6,90

€6,00

0,20/

€5,00
€6,00

0,50/

€ 13,50
€12,50
€ 13,50

0,501

€ 15,00
€ 16,80
€19,30

€17,00

€ 15,00

Wein & Sekt von Deutschen & Luxemburger Winzern / Flaschen

Homelt | Rivaner aus dem Holzfass
Chéteaux Pauqué | Grevenmacher | Luxemburg

Bomelt | Elbling aus dem Holzfass
Chateaux Pauqué | Grevenmacher | Luxemburg

Petit Clos | Auxerrois aus dem Holzfass
Chéteaux Pauqué | Grevenmacher | Luxemburg

Riesling Eiswein fruchtsufl
Weingut Hansjosten | Longuich | Deutschland

Die Weine und Sekte vom Johannishof sind vegan.

€ 49,50

€ 49,50

€79,00

€67,80

Fl. 0,750/

Fl. 0,750!

Fl. 0,750/

Fl. 0,3751

Fl. 0,751

€ 20,00
€ 18,50
€ 20,00

Fl. 0,75/
€ 22,00
€ 25,00
€ 29,00

€ 25,00

€22,00

Genielen Sie unsere Weine vom Johannishof, von der Familie und Freunden, gerne auch zum Mitnehmen und Verschenken.

Bitte fragen Sie nach unserem Wunschzettel.

Alle Weine und Sekte enthalten Sulfit.



~Quter Wein ist ein guter Freund,

wenn er mit Bedacht genossen wird.”

William Shakespeare

Weinproben

Ihre personliche kleine Tisch-Weinprobe

Jeder Wein ist ein Unikat mit Leidenschaft und erzahlt seine einzigartige Geschichte.

3 Weine (je 0,11) nach Wahl mit Brot und hausgemachtem Apfel-Zwiebel-Schmalz und Frischkase

Fragen Sie nach dem Wunschzettel! € 14,90

Kulinarische Weinreisen

Nehmen Sie sich Zeit, die Entfaltung unserer Weine unmittelbar zu erleben und das Geheimnis um seine
Sinnlichkeit zu ergriinden.
Weinbegleitung mit einem Sekt und 4 Weinen (5x 0,1I) € 16,00

1. Eifeler Landleben” * (4-Gang-Menu)

Apfel-Zwiebel-Schmalz und Frischkase mit Bauernbrot

Winzersuppe

Rumpsteak mit Wokgemtuse & Ofenkartoffeln

Schoko-Brownie mit Bourbon-Vanilleeis € 46,40

2. ,Mosellandisch-mediterrane Art” (4-Gang-Menu)

Apfel-Zwiebel-Schmalz und Frischkase mit Bauernbrot
Moselldndisch-mediterrane Vorspeisenplatte
Schweinefilet im Blatterteigmantel, Pflannengemiise und Rosmarinkartoffeln

Maria's Mokkaschaumeistorte an Fruchtsol3e €44,70

*Mentii zur Weinreise nur nach Voranmeldung!

Mindestteilnehmerzahl: 2 Personen je Weinreise - Alle Preise pro Person



Warmendes....

Eierlikdr mit Espresso, Sahnehaube und Kakao

Mesenicher Kaffee - Schwarzer Kaffee mit 0,02I Weinbrand und Sahneh&ubchen, gesUil3t

HeiRe Schokolade
HeiRe Schokolade mit Sahne

Mesenicher Grog - HeiBgetrdnk mit Rum und Kandiszucker

Johannishof Glihwein - aus eigenem Anbau

Traditionelles Heil3getrdnk aus WeilBwein, Zimt, Gewtirznelken, Orangen- und Zitronenschalen, Sternanis und Kandis
(nur in der kalten Winterzeit erhéltlich)

Digestif
Likore

Weinbergspfirsichlikdr
Johannisbeerlikor
Schlehenlikor
Cappuccino-Likor
Quittenlikdr mit Zimt
Kirschlikor

Vanille-Kipferl-Likor

Brande

Streuobstbrand
Mirabellenbrand

Williams-Christ

Brombeerbrand

Quittenbrand

Pfirsichbrand

Calvados Papidoux

Calvados Calva

Grappa Barrique

Riesling Weinbrand XO (10 Jahre)

Krauterbrande

Echternacher Krauterschnaps Buff
Killepitsch

Waldteufel Krauterschnaps
Ramazzotti

Zirbenschnaps

0,021
0,021
0,021
0,021
0,021
0,021
0,021

0,021
0,021
0,021
0,021
0,021
0,021
0,041
0,041
0,041
0,021

0,021
0,021
0,021
0,04 1
0,04 1

17%
17%
17%
18%
18%
54%
20%

42%
42%
38%
38%
40%
45%
40%
42%
40%
38%

40%
42%
51%
30%
25%

Glas

€4,90
€6,90
€3,50
€4,20
€4,80
€4,90

€2,50
€2,50
€2,50
€2,50
€2,50
€2,50
€2,50

€2,50
€2,80
€2,80
€3,90
€3,70
€3,90
€4,40
€6,40
€5,90
€4,20

€ 3,00
€ 3,00
€3,20
€4,50
€ 3,50



VERANSTALTUNGEN IM JOHANNISHOF

M—
I
—
\__J

2025

Sa
Sa
Sa
So
Fr
Fr/Sa/So
So
So
Sa
Sa
Sa
Fr
Sa

Sa
Sa

2026

Sa
Sa
Sa

16.03.
26.04.
24.05.
29.06.
04.07.
25.-27.08.
10.08.
02.11.
08.11.
15.11.
22.11.
14.11.
29.11.

07.12.
31.12.

10. & 17.01.
24.01.
14.02.

Valentinsmenu mit Rundum-Paket

Weinpatenfest Picknick im Weinberg
Kase-Wein-Wanderung

Wingerts-Raclette

Rum-Diner / Mosel trifft Karibik

Hoffest im Johannishof

Genuss am Fluss — Kase & Wein

Winterzauber

Fackelwanderung mit traditionellem Ganseessen
Fackelwanderung mit traditionellem Ganseessen
Fackelwanderung mit traditionellem Ganseessen
Whisky-Dinner durch die schottischen Regionen

Wo die Weinreben fréhlich aus der Reihe tanzen und
der Wein Geschichten erzahlt - mit Andreas Sittmann
Nikolaus-Fackelwanderung mit Wintermenu

Silvester im Johannishof — ,Alice im Wunderland”

Fackelwanderung mit Wintermenut
Whisky und Mord mit Andreas Sittmann
Valentinstags-Arrangement mit Rundumpaket



WEINSTOCK-PATENSCHAFT 2025

Werden Sie Pate eines Weinstocks!

Werden Sie selbst ,Winzer” oder verschenken Sie eine Weinstock-Patenschaft.

Wir bieten interessierten Weinliebhabern die Moglichkeit inren eigenen Wein vom eigenen Weinberg
zu besitzen, zu geniefien oder zu verschenken. Die Weinstock-Patenschaft hat nach Aktivierung eine
Dauer von drei Jahren.

Der Pate erhalt einen Paten-Weinstock, ein Schieferschild mit seinem Namen und eine Urkunde.

Als Pate durfen Sie Inren gekennzeichneten Stock jederzeit besuchen. Der Pate darf selbstverstandlich
auch an der Weinlese oder allen anstehenden Arbeiten im Weinberg teilnehmen.

Johannishof-Weinstock-Patenschaft

Dieses Paket beinhaltet:
Die Patenschaft fur einem Weinstock in unserem Gaste-Weingarten. Die Laufzeit betragt nach Aktivie-
rung 3 Jahre. Der Pate erhalt eine Urkunde und ein Namensschild fur den Weinstock.

Die Patenschaft beginnt mit der Teilnahme am Weinpatenfest oder einer individuellen Terminabsprache.

\X/einpatenfest: (Termine finden Sie in unserem Veranstaltungskalender)

. Personliche Urkunde

. Namensschild aus Schiefer

. Picknick:1 Flasche Wein, 1 Flasche Wasser, Rustikales Picknick
. 3 Flaschen Wein in den 3 folgenden Jahren

(Sie erhalten zum Jahresende der folgenden 3 Jahre je einen Gutschein fur die Abholung
eines Weines nach Wahl aus dem Weingut Johannishof)

. 3 Stunden Fuhrung und feierliche Ubergabe der Patenschaft

Individuelle Einlésung nach Terminabsprache:

. Persénliche Urkunde

. Namensschild aus Schiefer

. Picknick:1 Flasche Wein, 1 Flasche Wasser, Rustikales Picknick
. 3 Flaschen Wein in den 3 folgenden Jahren

(Sie erhalten zum Jahresende der folgenden 3 Jahre je einen Gutschein fur die Abholung
eines Weines nach Wahl aus dem Weingut Johannishof)

. 1 Stunden Fuhrung und feierliche Ubergabe der Patenschaft

Patenschaft far 1 Person 86,00 €
Patenschaft fur 2 Personen (zusatzlich Picknick, Wein, Wasser, FUhrung) 120,00 €
Versand/DPD 8,50 €

Verlangern Sie Ihre Weinstock-Patenschaft!

lhre Weinstock-Patenschaft hat Innen so viel Freude bereitet? Verlangern Sie lhre Patenschaft und ge-
nieRen Sie weiterhin die exzellenten Weine aus unserem Weingut!

Unser Angebot zur Verlangerung: Dauer: 3 Jahre - Preis: 49,00 €

. Jahrlich eine Flasche Wein (Versand per DPD direkt zu Ihnen nach Hause)
. Alternativ bei Abholung:

3 Flaschen Wein und ein 15 € Gutschein fur lhren nachsten Besuch oder Einkauf
Jetzt verlangern und weiterhin genief3en!

Kontaktieren Sie uns noch heute, um lhre Patenschaft zu verlangern und sich lhre Vorteile zu sichern.

Wir freuen uns auf eine weitere genussvolle Zeit mit Ihnen!



Hier beziehen wir unsere Produkte

Metzgerei Klassen

Thiergarten Forelle

Bauernhof Neises

Gefligelhof Hack

Backerei Lutz

Hofk&serei Fromagerie

Schmalen-Brouwer

De Baaker

Bauer Greif

Hoffmanns Rosterei

Tee Gschwendner

Brennerei Ulrich Heinen

Weingut Hansjosten

Weingut Fursthof

Weingut Dostert

Weingut Schmitt

Weingut Hutmacher

Weingut Apel

Weingut Frieden-Berg

Oko Weingut Markus Busch

Weingut Stefan Hermen

Fleisch- und Wurstwaren, (aus Eifel u.Hunsrtick)
54441 Temmels, Kirchstr. 9, Tel. 06585 - 323

Lachsforellen
54311 Trierweiler, Auf der Geig 1, Tel. 0651 - 84751

Edelbrande und Hausmacherwurst
54308 Langsur-Grewenich, Trierweiler Str. 9, Tel. 06501 - 14208

Eier, Schinken, hausgemachte Nudeln
Sellerich/Eifel, Tel .06551 - 2454

Dinkelbrot Uriges, Flitt
54308 Langsur, Tel. 06501 - 14219

Hofkase
L-6651 Berdorf, 2, rue de Consdorf

Fladenbrot, Bauernbrotchen, Pizza u. Flammkuchen
54331 Trierweiler-Sirzenich, Hauptstral3e 22a, Tel. 0170 - 6902900

Apfel, Erdbeeren
54294 Trier-Zewen, Oberkirch 8, Tel. 0651 - 85710

Kaffee
54293 Trier, Miinzstral3e 6, Tel. 0176 - 22780397

Tee
54290 Trier, Hauptmarkt 4, Tel. 0651 - 48003

Edelbrande
54340 Longuich, Bachstral3e 10, Tel. 06502 - 7196

Wein, Edelbrande
54340 Longuich, Neustr. 18, Tel. 06502 - 2135

Wein

54308 Langsur-Metzdorf, Fiirsthof 1, Tel. 06501 - 14119
Sekt, Gin

54453 Nittel, Weinstr. 5, Tel. 06584 - 91450

Wein

54340 Longuich, Weinstr. 23, Tel. 06502 - 5595

Gin

54329 Konz-Oberemmel, Brotstr. 6, Tel. 06501 - 15557
Wein

54453 Nittel, Weinstr. 26

Wein

54453 Nittel, Weinstr. 19

Wein

Schulstral3e 6, 56862 Plinderich

Wein

Johannes-Trithemius-Stral3e 59, 54349 Trittenheim



Urlaub auf dem
Winzerhof

Familiengefuhrt, traditionell
und voller Warme

Arrangement

LAZY SUNDAY

Ankommen, abschalten, genieBen — gonnen Sie sich von Freitag bis Sonntag eine Auszeit, die alle
Sinne verwodhnt. Erleben Sie das Wochenende mit einem exquisiten 3-Gang-Menu und perfekt ab-
gestimmten Weinen und einem Sekt. Starten Sie am Samstagmorgen ein liebevoll zubereitetes Fruh-
stuck, und am Sonntag mit einem Winzerfruhsttck von 10:30 — 12:30 Uhr. Entspannen Sie an allen
Tagen in der Sauna (taglich von 12:00 bis 19:00 Uhr) und genief3en Sie den Sonntag in aller Ruhe
mit einem Late-Check-Out bis 19:00 Uhr. Ein Arrangement, das Korper und Seele beruhrt — einfach
zum Verweilen und Traumen.

1 X Frahstuck

1 x Winzerfrahstuck am Sonntag (10:30 — 12:30 Uhr)

1 x 3-Gang-Menu mit begleitenden Weinen

1x Weinbegleitung zum Menu am ersten Abend (1 Sekt und 4 Weine)
1 x Late-Check-Out bis 19:00 Uhr

Saunanutzung taglich 12:00 - 19:00 Uhr

ab 187,40 EUR pro Person

(Am zweiten und vierten Wochenende im Monat buchbar, aulier an Wochenenden mit Feiertagen
und am Hoffest)

Zeichnungen & Grafik

Grafik Design Arnoldi Logo Johannishof, Altrich
cb-medien-design Layout, Langsur-Mesenich

Inhalt und Zeichnungen der Speisekarte sind urheberrechtlich geschutzt. Die Vervielfaltigung von
Informationen oder Daten, insbesondere die Verwendung von Texten, Textteilen oder Bildmaterial
bedarf der vorherigen Zustimmung des Johannishofes.

Bitte fragen Sie nach unserer Speisekarte fur Allergiker und Menschen mit Unvertraglichkeiten.



Liebe Gaste

wir sind verpflichtet, unsere Speisen und Getranke zu kennzeichnen, sofern sie mit Zusatzstoffen oder Allergenen versetzt sind.
Zur besseren Unterscheidung haben wir die Zusatzstoffe mit einer Zahl und die Allergene mit einem Buchstaben versehen.
Bitte teilen Sie uns vorab mit, ob Sie von einer Lebensmittelallergie betroffen sind oder Bedenken haben, damit wir Sie rechtzei-
tig beraten und entsprechend angepasste Speise- und Getrankeangebote unterbreiten kénnen.

Mit Farbstoff a. Glutenhaltiges Getreide

Mit Konservierungsstoff Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Mit Antioxidationsmittel Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mit Geschmackverstarker Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Geschwefelt Erdnusse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Geschwarzt Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
Gewachst Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mit Phosphat Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Mit StiBungsmittel(n) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

enthalt Phenyalaninquelle Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
10. Koffeeinhaltig Schwefeldioxid und Sulfite

11. Chininhaltig Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

12. Mit Taurin Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
13. Mit Saurungsmitteln

CENOO AWM
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53—~

Zusatzstoffe Allergene
Gerichte

Kammel
Vegan*
Glutenfrei*

1234567 891111213 a b cde f ghij kI mn

Fladenbrot X

Bauernbrot X

Apfel-Zwiebel-Schmalz X X
Paprika-Schafskése-Dip

Krauter Frischkdse

Gratineriter Schafskdse mit Pesto

Gratineriter Schafskdse mit TomatensoRe

Mediterraner Vorspeisenteller

Riesengarnelen an Salat

Gartengratin

Kartoffelgratin X X
Tomaten-Nudelauflauf

Brokkoli-Nudelauflauf

Nudelauflauf mit Landschinken an SahnesoRe

Dinkelpfannkuchen mit Gemiise

Salat mit gebratenem Gemiise

Salat mit gekochtem Schinken

Salat mit Schafskdse X
Salalt mit Gefluigelstreifen und Croutons X

Créme fraiche Dressing X
Krdutervinaigrette

Rumpsteak mit Pfannengemiise X
Fitnessteller X X X
Winzersteak mit Zwiebeln und Champignons

Winzersteak mit Champignon-RahmsoRe X
Putensteak mit Kasegniocchi

Schweineschnitzel mit Schwenkkartoffeln X
Krausbandnudeln mit Krauter-Knoblauch-Pesto und Speck X X X
Spiegeleier mit Schwenkkartoffeln

Beilagensalat X X
Késegnocchis X X
Krauterbutter

Zwiebeln und Champignons

KéseweinsoRe X
Champignon-RahmsoRe

Zanderfilet im Weinteigmantel mit Schwenkkartoffeln
Riesengarnelen auf Nudeln

Nudelauflauf in SahnesoRe

Eifelnudeln mit Butter

Panna Cotta mit ErdbeersoRe

Titanic X

Tasseneis / Tasseneis Jumbo X

Winzertraum X
Zitronensorbet X
Walnussbecher

Dames Blanches

Kinderbecher X
Carte d"Or Bourbonvanilleeis

Carte d'Or Walnusseis

Carte d"Or Cassis Sorbet

Carte d'Or Zitrone-Sorbet

Sahne X
SchokosoRe X

ErbeersoRe

Kaffe und Kaffevariationen X

Weine un Sekte X X
Fever Tree Tonic Water X

Coca-Cola / Cola Zero X

> x Vegetarisch

> X X X
X X X X
> > X X X X X X
X X X x X
X X X X X X X X x

X X x x >
>
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* auf Nachfrage mdglich



