
    18.

    24.

    14.

  Januar 2026

                Neujahrsempfang & Jahresauftakt

10.&17.

   18.

   24.

   14.

10.&17.
Sa

Whisky und Mord mit Andreas Sittmann
ab 18:00 Uhr

Taucht ein in die faszinierende Welt von Whisky mit And-
reas Sittmann! Lasst euch von absurden Mordgeschichten 
unterhalten, bei denen korrespondierende Whiskys die 
Hauptrolle spielen. Jede düstere Erzählung wird beglei-
tet von einem außergewöhnlichen Whisky, der die Sinne 
verführt. Andreas Sittmann wird an diesem Abend fünf ex-
klusive Whiskys präsentieren, während er Kurzkrimis vor-
trägt und passende Krimi- und Sauflieder zum Besten gibt. 
Taucht ein in eine Welt voller Geheimnisse, Genüsse und 
Spannung.
Lasst uns gemeinsam beschwipst und zufrieden durch die-
se fesselnde Nacht wandeln – in der Hoffnung, dass wir am 
Ende nicht im Dunkeln tappen, sondern den Genuss des
Abends in vollen Zügen erleben!

Start: 18:00 Uhr / Tickets: Whisky & Mord mit 3-Gang-Menü 
59,00 € / Start: 18:00 Uhr
Mindestteilnehmerzahl: 20 Personen / Ticket

Valentinstags-Arrangement mit Rundumpaket

Verwöhnen Sie Ihre Liebste am Valentinstag mit unserem 
exklusiven Rundum-Paket, das keine Wünsche offenlässt. 
Genießen Sie ein zauberhaftes 4-Gang-Menü, das mit ei-
nem prickelnden Begrüßungscocktail beginnt und Ihre Ge-
schmacksknospen verführt.
Der Abend wird von einer liebevollen Blumendekoration 
begleitet, die Sie als wunderschönes Andenken mit nach 
Hause nehmen können. Als krönenden Abschluss erwar-
tet Sie ein kleines Abschiedsgeschenk – eine süße Über-
raschung, die das Erlebnis perfekt abrundet. Lassen Sie 
sich von der Romantik und der Kulinarik verzaubern und 
schenken Sie Ihren Liebsten unvergessliche Momente 
voller Liebe und Genuss!

4-Gang-Menü - 49,90 € p.P. / Ticket
Blumenstrauß und Pralinen: 50,00 € 
Eine Übernachtung mit Frühstück für 2 Personen im 
weinseeligen Komfortzimmer 109,00 €
Verlängerungsnacht 99,00 €

Heringsessen

Tauchen Sie ein in die Aschermittwochs-Tradition bei uns! 
Wir laden Sie zu unserem traditionellen Heringsessen ein. 
Erleben Sie den Geschmack von zarten Pellkartoffeln, fri-
schem Brot und exquisit mariniertem Hering – eine wahre 
Gaumenfreude! Für Nicht-Fischliebhaber: Wir verstehen, 
dass nicht jeder ein Freund von Fisch ist. Deshalb bieten wir 
auch köstliche Alternativen, um sicherzustellen, dass jeder 
Gast auf seine Kosten kommt. Unsere kreativen Alternati-
ven sind genauso schmackhaft und sättigend.
Anmeldung: Sichern Sie sich einen Platz und melden Sie 
sich frühzeitig an! Ob Mittagspause oder gemütliches 
Abendessen – erleben Sie bei uns den perfekten Start in die 
Fastenzeit.
Öffnungszeiten: 12:00 – 14:00 Uhr und 17:00 – 20:30 Uhr 

Fackelwanderung mit Wintermenü  
ab 17:30 Uhr

Erlebt mit uns eine zauberhafte Wanderung durch die be-
ginnende Nacht! Wir laden euch herzlich ein, mit Fackeln 
den Berg zu erklimmen, während wir uns mit köstlichem 
Winzer-Glühwein und traditionellen Häppchen verwöhnen 
lassen. Die funkelnden Lichter der Wachsfackeln begleiten 
uns auf unserem winterlichen Weg. Auf dem Gipfel erwar-
tet euch eine unterhaltsame Fackelwanderungs-Quizfrage, 
bei dem es einen Preis zu gewinnen gibt. Der Beitrag für 
dieses stimmungsvolle Abenteuer beträgt nur 15,90 € pro 
Person.
Ihr könnt euch anschließend auf ein exquisites 3-Gänge-
Menü freuen. Eine kulinarische Reise erwartet euch in ge-
mütlichem Ambiente. Lasst euch von unseren winterlichen 
Köstlichkeiten verwöhnen und genießt einen entspannten 
Abend in guter Gesellschaft.
Start: 17:30 Uhr / Tickets: Fackelwanderung: 15,90 €
Menü: 39,50 € / Ticket
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Ab Januar – stilvoll ins neue Jahr starten  

Ob als Neujahrsempfang, Jahresdankeschön für Ihr Team 
oder einfach ein schöner Abend zum Start ins neue Jahr – 
im Johannishof wird daraus ein genussvolles Erlebnis!

Unsere Highlights für Ihre Feier:
•  Winterliche 3- bis 4-Gang-Menüs
    Mit dampfenden Suppen, herzhaften Braten und einem        
    süßen Abschluss – z. B. Apple Crisp mit Vanillesoße, dazu    
    ein edelsüßer Wein als perfekte Abrundung.
•  Leckere Abendessen mit saisonalen Spezialitäten
•  Glühweinempfang an der Feuerschale
•  Romantische Fackelwanderung durch die winterliche 
    Natur
•  Kommentierte Weinbegleitung passend zum Menü
•  Weinquiz – unterhaltsam & genussvoll
    Ob im kleinen Kreis oder als Firmenevent – wir gestalten    
    Ihre Feier individuell und mit viel Liebe zum Detail.
    Reservieren Sie jetzt und sichern Sie sich Ihren Wunsch-     
    termin!

Johannishof – genießen, feiern, wohlfühlen.

Januar / Wintergenuss Fisch & Elbling

Fischwochen im Johannishof – Genuss pur an der Mosel
Von Mittwoch bis Sonntag laden wir Sie herzlich zu unse-
ren Fischwochen ein. Freuen Sie sich auf eine köstliche 
Auswahl an Spezialitäten wie Zander, Lachs, und vieles 
mehr, frisch zubereitet und mit viel Liebe serviert und per-
fekt begleitet von edlen Moselweinen aus unserer Region.



    08.

Allgemeine Geschäftsbedingungen Ticket: 
Das Ticket kann im Johannishof zum gebuchten Termin eingelöst werden. Möch-
te der Teilnehmer an der Veranstaltung nicht teilnehmen, so hat er seinen Rücktritt 
vom Vertrag schriftlich oder per E-Mail gegenüber dem Veranstalter zu erklären.

a) Bei Rücktritt/Storno vor 30 Tage vor Veranstaltungstermin wird die Teilnah-      
     megebühr unter Einbehaltung einer Bearbeitungsgebühr von 5% in einen    
     Wertgutschein umgewandelt.

b) Bei Rücktritt/Storno ab dem 29. Tag vor der Veranstaltung erfolgt keine    
     Erstattung.

c) Bei Outdoorveranstaltungen werden angepasste Kleidung und festes   
     Schuhwerk vorausgesetzt.

d) Sollte die Mindestteilnehmerzahl nicht erreicht werden, wird die Veranstal- 
     tung abgesagt.

Kurzfassung der allgemeinen Geschäftsbedingungen für Tickets und Gutscheine. 
Die gesamten AGB für Tickets und Gutscheine finden Sie auf unserer Homepage 
unter www.johannishof.eu.
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März / Frühlingsstart - Tunesische Wochen  

Unsere Köche kochen tunesische Spezialitäten aus ihrer 
Heimat – Couscous, Tajine, Harissa-Gerichte, dazu fruchti-
ge Moselweine, die überraschend gut harmonieren.

April / Mai – Spargel mit Sauertrüffel trifft Moselwein

Spargel klassisch mit Sauce Hollandaise, aber auch kreativ 
mit Trüffel; dazu Rivaner oder Burgunder

Weinpatenfest im Weinberg mit Wingerts-Raclette   
ab 13:00 Uhr

Genuss & Geselligkeit im Weinberg – Ein Tag voller Wein 
& Lebensfreude! Lasst euch verzaubern von der einzigar-
tigen Atmosphäre unserer Weinberge! Am 26. April 2025 
laden wir euch zu einem entspannten Picknick mit Wein 
ein – mitten in der Natur, umgeben von Rebstöcken mit ei-
nem traumhaften Blick ins Sauertal. Ein stimmungsvoller 
Wein-Spaziergang auf den Kockelberg rundet das Erlebnis 
ab. Genießt gute Gesellschaft, erlesene Weine und unver-
gessliche Momente. 
13:00-17:00 Uhr / Begleiteter Spaziergang auf den Kockel-
berg, Picknick im Weinberg / Tickets: 39,00 € 
(Weinpaten erhalten 1 Flasche gekühlten Wein nach Wahl)

Juni – Mediterrane Wochen

Erleben Sie mediterrane Lebensfreude an der Mosel! Wäh-
rend unserer „Mediterranen Wochen“ genießen Sie im 
Restaurant feine Spezialitäten wie Tapas, Antipasti, frische 
Fischgerichte und leichte Desserts – begleitet von perfekt 
abgestimmten Moselweinen.

Hoffest im Johannishof   

Kommt zum traditionellen Hoffest im Weingut Johannis-
hof! Erlebt mit uns ein geselliges Straßenfest voller kulina-
rischer Köstlichkeiten vom Außengrill und Winzerküche, 
exquisiten Weinen und Johannishof-Cocktails. Die Som-
merstimmung genießen wir mit Livemusik, um das letzte 
Juliwochenende gebührend zu feiern.
Gemeinsam schaffen wir unvergessliche Momente, die 
den Sommer zu einer Zeit des puren Genusses machen. 
Bringt eure Freunde und Familie mit und feiert mit uns 
beim Hoffest im Weingut Johannishof!

Oktober / Goldene Mosel - Oktoberfest im Johannishof

Deftige Schmankerl wie Schweinshaxe, Obatzda, Brezeln – 
aber kombiniert mit Moselweinen und Winzersekt.

Winterzauber  
ab 12:00 Uhr

Wenn die Temperaturen fallen und die Tage kürzer wer-
den, lädt der Johannishof zum winterlichen Genuss ein! 
Unser Winterzauber verspricht einen zauberhaften Auftakt 
in die kalte Jahreszeit, gefüllt mit heißem Glühwein und 
Punsch, herzhaften und süßen Köstlichkeiten sowie weih-
nachtlichen Geschenkideen. Die Atmosphäre wird durch 
Livemusik, regionale Standbetreiber, Kleinkunst und Musik 
zu einem festlichen Erlebnis.
Hausgebackene Kuchen und leckere Winzerküche von 
12:00 bis 20:00 Uhr.

Winzerfrühstück 

Immer sonntags von 10:30 – 12:30 Uhr 
am 2. und 4. Sonntag im Monat
Wie wäre es mit einem gemütlichen Frühstück am Sonn-
tagmorgen im Winzerhof? Um 10:30 Uhr geht es los, und 
bis 12:30 Uhr können wir die köstlichen hausgemachten 
Produkte der Region genießen. Es wird neben Filterkaffee
eine vielfältige Auswahl an Tee und Säften geben, begleitet 
von süßen und herzhaften Leckereien. Lasst uns gemein-
sam einen entspannten und genussvollen Start in den Tag 
erleben! Wenn ihr dabei sein könnt, freuen wir uns darauf, 
diesen sonnigen Morgen mit euch zu verbringen. 24,50 €

„De Bääker“ Flammkuchen & Pizza 

Immer montags vom 18. Mai bis 05. September
17:30 – 20:30 Uhr 
Genießen Sie beim Montagstreff mit dem „Bääker“ den 
Sommer auf dem Johannishof. Jeden Montag vom 18. Mai 
bis 05. September 2026 können Sie köstliche Spezialitäten 
wie Flammkuchen, Pizza und Fladenbrot mit Zutaten von 
heimischen Produzenten, aus dem Holzbackofen genie-
ßen.  Gönnen Sie sich eine Pause vom Alltag. Dazu gibt es 
Vorspeisen und Desserts sowie erstklassige Moselweine 
und Cocktails vom Johannishof.
Ausnahmen: Am Pfingstmontag gibt es leckere Winzer-
küche im Johannishof und in den Betriebsferien des 
Johannishofes macht der „der Bääker“ auch Pause. 


